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Si te gusta el mundo de la cocinay la
restauracion, quieres aprender las técnicas
basicas ySabes trabajar en equipo, en
COSDA tienes la oportunidad de transformar
tu pasién en tu profesion.
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Grado Basico

Cocina y Restauracion

Familia Hosteleria y Turismo

Requisitos de | Alumnado de 16, 15y 17 afios, segun prioridad,

acceso gue no tengan ninguna titulacion académica

Nivel Basico

Duracion 2 anos (2000 horas)

Turno Mafiana

Salidas Ayudante o auxiliar de cocina. Ayudante de

Profesionales | almacén de unidades de produccidny servicio
de alimentos y bebidas. Auxiliar o ayudante de
camarero en sala. Auxiliar o ayudate de

camarero en bar-cafereria. Auxiliar o ayudante
de barman.
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Moddulos Profesionales

Primer curso

Atencion al cliente

Técnicas elementales de
preelaboracion

Procesos basicos de produccion
culinaria

Aprovisionamiento y
conservacion de materias primas
e higiene en la manipulacion
Ciencias aplicadas |
Comunicacion y sociedad |
Tutoria

Formacién y orientacion laboral |
Formacién en centros de trabajo |

Segundo curso

Técnicas elementales de servicio
Procesos basicos de preparacion
de alimentos y bebidas
Preparacién y montaje de
materiales para colectividades y
catering

Ciencias aplicadas Il
Comunicacion y sociedad
Tutoria

Formacién y orientacién laboral Il
Formacion en Centros de Trabajo Il
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El Centro

Ofrecemos un proyecto Unico de formacion, especializacion,
investigacion e innovacion dirigido al desarrollo del sector
gastrondmico, hostelero y alimentario. Una amplia oferta con
programas rigurosos y contenidos innovadores para conocer las
ultimas técnicas, tendencias, modelos de negocio y todo con el
objetivo de formar personas altamente cualificadas que quieren
seguir creciendo profesionalmente.

Todas nuestras aulas estan dotadas con la ultima tecnologia.
Nuestro centro cuenta con el equipamiento e instalaciones
necesarias para alcanzar tus objetivos profesionales:

» Biblioteca

* Aula de Informatica

» Cafeteria y comedor escolar

* Punto de venta

* Restaurante pedagogico

* Residencia de estudiantes

Todo ello en un entorno privilegiado ubicado en el Grau de Castello,
a escasos metros del mar Mediterraneo y junto al Parque de El Pinar.
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Centre Integrat Public de Formacié Professional

Costa de Azahar

Hostaleria, Turisme i Industries Alimentaries
Avenida Ferrandis Salvador, 10
12100 Grao, Castell6 de la Plana

t. 964 738 890
12001241@edu.gva.es

Visita nuestras redes (e



